S G WE WSPOLPRACY Z
RESTAURACJA

POLSKA SZKOLA GASTRONOMICZNA

PRZYJECIE WESELNE
oferta



H I ' .
POLSKA SZKOLA GASTRONOMICZNA “

PRZYJECIE WESELNE

LICZBA OSOB: 40

MIEJSCE: Okraglak
Rynek Zygmunta Augusta 1
sala na 2 pietrze na wytgcznosc




SZCZEGOLOWE MENU

PRZYSTAWKI ZIMNE W STOLE GOSCI /6/

Tartinki z twarogiem mragowskim i tymiankiem

Tatar ze Sledzia w oleju rydzowym ze smazong cebulg
Wedzony pstrag z chrupigcm ogorkiem i szczypiorem
Jaja faszerowane musem krabowym

Carpaccio z wotowiny z nutg trufli, parmezanem i rukolg
Owoce (winogrona, arbuz, figi, truskawki, czeresnie)

SALATKI W STOLE GOSCI /4/

Grillowane warzywa w oliwie z oliwek (baktazan, cukinia, cebula)
Satatka z jarmuzu, szparagéw i truskawek z estragonowym
vinaigrette

Satata grecka

Pomidory nadziewane pieczarkami duszonymi w winie

DANIA /5/

1/ OBIAD /podany zaraz po toascie/
Ros6t domowy z kotdunami
Poledwiczki wieprzowe

Szpinak blanszowany

Grillowany ziemniak/tzatzyki
Domowe lody

Wartosé menu: 190 zt za osobe
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2/ Tatar siekany z sezonowanej wotowiny z domowymi piklami,
jajkiem przepiérczym i grzanka czosnkowa

3/ Pieczony dréb (kaczka, kurczak, indyk), modra kapusta,
buraczki w miodzie, pampuchy

4/ Cielecina a'la Romana, domowe kopytka, duszone kurki
5/ Barszczyk czerwony z pasztecikiem

DESERY /5/

Tort weselny

Bezy z kremem waniliowym i truskawkami

Szarlotka

Sernik z biatg czekoladg

Croque en bouche - ptysie nadziewane bitg Smietang

KAWA | HERBATA



Dodatkowo proponujemy nastepujace atrakcje

LIVE COOKING
Sushi lub wybrane dania gorgce - juz od 25 zt za osobe

WIEJSKI STOL

smalec z cebulkg i majerankiem oraz ogérki kiszone w kamionce

schab pieczony ze $liwkg, kaszanka, salceson, kietbasa jatowcowa, kindziuk, kietbasy
podsuszane (z jelenia, kabanosy z dzika, polska pétsurowa), szynka (gotowana, wedzona w
catosci z nogg)

potgesek wedzony

deski pasztetow (z drobiu, wieprzowiny, dziczyzny) z domowym tartym chrzanem

sery korycinskie z pomidorami malinowymi

polskie sery dojrzewajgce (rubin, bursztyn)

sekacz

domowe ciasto drozdzowe

domowe nalewki

bimber ryzowy

dodatki: chutney z czerwonej cebuli, pasta z czerwonej papryki, musztarda domowa, grzyby
w occie, domowe konfitury

Koszt stotu wiejskiego - 40 zt za osobe

PRZYGOTOWYWANIE KOKTAJLI W STANDARDZIE MIEDZYNARODOWYM
MARGARITA, COSMOPOLITAN, KAMIKAZE, MOJITO, LONG ISLAND ICED TEA | WIELE INNYCH

Koszt ustugi 1500 zt*
*zakupy alkoholowe po stronie Organizatora
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DODATKOWE ATRAKCJE
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POLSKA SZKOLA GASTRONOMICZNA

USTALENIA

OFERTA obejmuje:

1/ menu

2/ zastawe

3/ aranzacje sali zgodnie z charakterem uroczystosci i oczekiwaniami Organizatora
4/ obstuge kelnerska

5/ dekoracja na stotach i Swiece

Dodatkowo oferujemy:
1/ dekoracje stotdw i przestrzeni - kwiaty, balony, Swiecgce litery, napis
2/ papeteria (zaprojektowanie i wydruk zaproszen, winietek, menu)

3/ obstuga fotografa - sesja fotograficzna, fotoreportaz z przyjecia
4/ rejs po augustowskich jeziorach katamaranem z muzyka i cateringiem

Zapraszamy do skorzystania z naszej oferty.




